Fecha: 8 febrero al 7 marzo de 2024.
Horario: de 17:30 ha 19:30 h
Lugar: Auditorio del Parque de las Ciencias.
Duracion: 8 sesiones de dos horas y una visita cientifica opcional.
Inscripcion: online hasta el 6 de febrero en www.parqueciencias.com
Tarifas: 30 € publico general, 18 € estudiantes universitarios

y Tarjeta Amiga. La visita cientffica no estd incluida.

Plazas

210 personas. 80 universitarios de la UGR de la asignatura “Ciencia en la Vida
Cotidiana”, 50 estudiantes universitarios, 50 publico general y 30 docentes no
universitarios gestionados a través del CEP de Granada.

Contacto: actividades@parqueciencias.com / 958 131 900

Organizan

Parque de las Ciencias.
Universidad de Granada.
Fundacion Iberoamericana de Nutricién.

Colaboran

Consejerfa de Desarrollo Educativo y Formacion Profesional, Junta de Andalucfa.
Centros de Profesorado de Granada.

Fundacién Espanola para la Ciencia y la Tecnologia - Ministerio de Ciencia,
Innovacién y Universidades.

Direccion
Luis Alcala Martinez. Director gerente del Parque de las Ciencias.

Angel Gil Hernandez. Catedratico de Bioquimica y Biologia Nutricional, UGR.
Presidente de honor de la Fundacion Iberoamericana de Nutricion.

Coordinacion

Javier Medina Fernandez. Vicedirector del Parque de las Ciencias.
M2 José Soto Méndez. Directora Cientifica de la Fundacién Iberoamericana
de Nutricion.

Moderan

Margarita Sdnchez Romero. Vicerrectora de Extension Cultural, UGR.

M? Dolores Raigon Jiménez. Catedratica de Edafologia y Quimica Agricola, UPV.
M? Dolores Ruiz Lépez. Catedratica de Nutricion y Bromatologia, UGR.
Emilio Martinez de Victoria Mufioz. Catedratico de Fisiologia, UGR.

M? Carmen Carrion Pérez. Decana de la Facultad de Ciencias, UGR.
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Con el titulo «Foodprints. La huella de los alimentos»,

el Parque de las Ciencias, la Universidad de Granada

y la Fundacién Iberoamericana de Nutricién, en colaboracion con
la Consejerfa de Desarrollo Educativo y Formacion Profesional de
la Junta de Andalucia, los Centros de Profesorado de Granada y
la Fundacién Espafnola para la Ciencia y la Tecnologia

- Ministerio de Ciencia, Innovaciéon y Universidades, organizan
este Curso de divulgacion cientifica que tiene como objetivo
generar conocimiento y consciencia sobre el sistema alimentario
y su impacto ambiental, contribuir a la seguridad alimentaria

y nutricional y avanzar en los retos futuros para conseguir una
alimentacion mas saludable, nutritiva y sostenible.

Como consumidores, cada vez que optamos por un alimento,
ejecutamos una cadena de acciones que generan una huella
medioambiental y un consumo de recursos que son limitados.
Pero la sostenibilidad del sistema alimentario va mas alla

de nuestras simples elecciones como consumidores ya que
depende, también, de dimensiones econémicas y socioculturales
gue surgen de politicas alimentarias mas amplias.

Este Curso nos introducira, desde un enfoque interdisciplinar

y una diversidad de formatos, en el campo de la alimentacion
sostenible a través de temas tan importantes como las cadenas
de suministro alimentario, los usos del agua y su reciclaje,

el desperdicio cero, el ambiente alimentario o las dietas y su
impacto medioambiental, entre otros.

Objetivos de Desarrollo Sostenible
enmarcados en el Curso «FOODPRINTS.
La huella de los alimentos»

Programa

INAUGURACION

8 | «lLahuella medioambiental de los alimentos»
FEB Gumersindo Feijoo Costa. Catedrdtico de Ingenieria Quimica.
Vicerrector de Transformacion Digital e Innovacion. USC.
JUEVES | Modera: Angel Gil Hernandez. Catedrético de Bioquimica y
Biologia Nutricional. UGR. Presidente de honor de la Fundacion
Iberoamericana de Nutricion.

CONFERENCIAS

Inteligencia aplicada a un elemento vital: el agua

13 | «El aguasubterranea, el agua invisible»
FEB Maria Luisa Calvache Quesada. Catedratica de Geodindmica, UGR.

«Gestion de sequias en los sistemas de recursos hidricos
MARTES | " en un contexto de cambio climatico»
David Pulido Velazquez. Director del Dpto. de Aquas y Cambio
Global. Instituto Geoldgico y Minero de Espafia, CSIC.

Modera: M2 Carmen Carrion Pérez. Decana de Facultad
de Ciencias, UGR.

MESAS REDONDAS

Del campo... al almacén

15 | «De la agricultura tradicional a la industria agroalimentaria»

Cecilio Peregrin Gonzalez. Director corporativo. Primaflor, Almeria.

«La sostenibilidad en el sector lacteo»

Nuria Maria Arribas Vera. Directora gerente de la Organizacion
Interprofesional Lactea (InLac), Madrid.

«Acciones de sostenibilidad en Mercagranada»

Monica Alvarez de Morales Mercado. Responsable de Calidad
de Mercagranada.

FEB

JUEVES

Modera: Emilio Martinez de Victoria Mufoz. Catedratico
de Fisiologia, UGR.

Nuestro encuentro con el sistema alimentario

20 | «Sistemas Alimentarios Sostenibles ;Qué dice la Ciencia?»
FEB M? Dolores Raigén Jiménez. Catedrética de Edafologia
y Quimica Agricola, UPV.
MARTES

«Un nuevo modelo de gestion: Residuos cero»
Trinidad Davila Ruiz. Responsable de Sostenibilidad. Grupo DIA.

Diego Gallegos. Restaurante SOLLO, Estrella Michelin, Estrella
verde Michelin y miembro de Gastroarte.

Modera: M? Dolores Raigén Jiménez. Catedratica de Edafologia
y Quimica Agricola, UPV.

«Gastronomia circular y sostenible aplicada a la restauraciéon»

jA la mesa! ;Por qué decidimos lo que comemos?

22 | «Perspectiva: Equilibrio entre la salud planetaria y humana.
FEB | ¢Hay un camino a seguir?»
Luis Moreno Aznar. Catedratico de Ciencias de la Salud.

JUEVES | Universidad de Zaragoza.

«Qué comer, ¢(decision artificial? {Inteligente?»

Teodoro Luque Martinez. Catedratico de Comercializacion e
Investigacion de Mercados, UGR.

«Conocimiento, actitud y consejo al paciente sobre dietas
sostenibles entre los profesionales sanitarios espanoles»
M? Carmen Vidal Carou. Catedratica de Nutricion y Bromatologia.
Directora del Campus de I’Alimentacié de Torribera, UB.

Modera: M? José Soto Méndez. Directora Cientifica, FINUT.

DIALOGO

Nuestra alimentacion desde el arte

27 | Jesis Lens Espinosa de los Monteros. Critico gastronomico.
FEB Miembro de la Academia de las Buenas Letras de Granada.
Jesus Conde Ayala. Artista pintor.

MARTES | \odera: Margarita Sanchez Romero. Vicerrectora de Extension

Cultural. UGR.

EXPOSICION
FOODPRINTS. La huella de los alimentos

5 Contenidos y visita guiada.
MAR Servicio de Educacién del Parque de las Ciencias.

Eva Sanchez Rodriguez. Directora gerente de InnoPlant.

MARTES p o .
Tecnologia e Investigacion Agricola.

CLAUSURA

7  «Sostenibilidad ambiental, sostenibilidad alimentaria
MAR | Y enfermedades no transmisibles»
Josep Antoni Tur Mari. Catedratico de Fisiologia. UIB & CIBEROBN.
Modera: M? Dolores Ruiz Lopez. Catedratica de Nutricion
y Bromatologia, UGR.

MARTES

VISITA CIENTIFICA GUIADA (opcional)

Del mar de pldstico a la Amazonia protegida: una historia
de sostenibilidad

16 | CLISOL. Finca de cultivos agricolas sostenibles.
MAR | Jardin botéanico La Almunya del Sur.
sABADO | El Ejido, Almeria.



